ZUTATEN- & EQUIPMENTLISTE FUR DEINEN ONLINEKURS
»HAPPY HOUR*

Deine Einkaufliste enthdlt das Grundgeriist verschiedener Cocktailkategorien. Dabei solltest Du
wissen, dass nicht alle Zutaten gekauft werden missen, sondern ggf. auch schon Teile zu Hause
vorhanden sind oder durch eine Alternative Deiner Wahl ersetzt werden kdnnen.

In Eurer Happy Hour werden wir Cocktailkategorien wie Mule, Smash/Sour, Mojito, Daiquiris
mixen und folgend findest du die Basiszutaten dafir.

=> Wichtig ist, dass geniigend Eiswiirfel vorhanden sind, es werden ca. 600g Eiswirfel fiir
drei Cocktails benétigt!

Basis 1: SPIRITUOSE

O Wodka

U Gin

J Rum

[ oder andere Spirituose Deiner Wahl

Basis 2: SAURE

[ 3 Zitronen

[ 2 Limetten

L1 Alternativ Grapefruit oder Orange

Basis 3: SUBE (nicht alle SiBen notwendig, eine Marmelade und etwas Sirup reichen beispielweise
schon aus)

O Marmelade Deiner Wahl

[J Honig/ Agavendicksaft

O Zuckersirup

[ oder andere SiBe Deiner Wahl

FILLER/SAFT:

U] Tonic Water

[ Soda Water oder sehr kohlensdurehaltiges Mineralwasser
L] Optional Saft wie Maracuja oder Ananas

KRAUTER, FRUCHTE & GEWURZE (Nicht alles muss gekauft werden eine Mischung aus ein paar
Krautern und Frichten oder Gewiirze reicht)

O Minze

U Thymian

[ Basilikum

[ Beeren (Himbeeren/Brombeeren/Heidelbeeren)
U Trauben

[ Teebeutel Deiner Wahl
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Was Du zu Hause an Equipment bereitstellen solltest:

[J 2 Longdrinkgléser (oder andere Gléser mit einem Fiillvolumen von ca. 300 ml)
I 1 Tumbler (einfaches Becherglas)

00 1 Schneidbrett

00 1 scharfes Messer

[ 1 kleiner Loffel (je lénger, desto besser, z. B. ein Latte Macchiato-L&ffel)

0 1 Cocktailshaker (alternativ: leeres Marmeladenglas oder eine stabile Flasche mit groBer Offnung,
wie Beispielweise eine Fitnessflasche)

I 1 Citruspresse
O 1 Jigger (alternativ: ein Messbecher mit 20 ml-Einheiten, ein Eierbecher oder ein Schnapsglas)
L1 1 Barsieb (alternativ: ein anderes kleines Sieb, bestenfalls recht fein)

U optional: 1 Sparschéler

Die Liste funktioniert unabhédngig davon, ob alkoholische oder alkoholfreie Cocktails gemixt
werden. Keine Sorge, wenn Du etwas nicht vorrdtig hast. Gemeinsam finden wir eine Alternative.
® Wir freuen uns auf den Onlinekurs mit Dir!
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