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Eine Maschine für alle Fleischwaren – Der Universalwolf 
AU 200 U verarbeitet Frisches und Gefrorenes 
 
Seydelmann stellt die nächste Generation vom Universalwolf AU 200 U vor. Der Wolf verar-
beitet nicht nur Frischfleisch, sondern auch vorzerkleinertes Gefrierfleisch, und sogar Gefrier-
fleischblöcke – auch alles gleichzeitig und ohne die Schnecke oder den Schneidsatz zu wech-
seln. 
 

 
 

Der Universalwolf verfügt über einen geschlossenen Maschinenständer. Leitungen, Schläuche, Moto-
ren und weitere Zubehöre sind in der Maschine integriert. (Foto: © Seydelmann) 

 
 
Flexibel in der Produktion 
 
Die Hersteller der Fleischwarenindustrie müssen sich auf einem dynamischen und gleichzeitig 
wettbewerbsintensiven Markt behaupten. Ein Universalwolf bietet Metzgereien und industriel-
len Fleischverarbeitern den Vorteil, je nach aktuellen Fleischpreisen kurzfristig zu entscheiden, 
ob Frisches oder Gefrorenes verarbeitet wird.  
 
Seydelmann hat zu diesem Zweck den AU 200 U entwickelt. Die Anlage ist unabhängig von 
der Ausgangstemperatur des Rohmaterials einsetzbar. Sie zerkleinert gleichzeitig oder ge-
trennt Frischfleisch, ganze Gefrierfleischblöcke bis minus 25 Grad Celsius und andere Mate-
rialien, unabhängig von Konsistenz und Temperatur. Für jedes Material können dieselbe Ar-
beitsschnecke und der gleiche Schneidsatz verwendet werden. Hinzu kommt: Eine Maschine, 
die beide Materialien verarbeiten kann, ist günstiger, benötigt weniger Platz und erfordert ge-
ringeren Personal- und Wartungsaufwand.  
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Beim Universalwolf AU 200 U ist die Zubringerschnecke druckseitig zur Erleichterung der Reinigung 
mit einer entnehmbaren Lagerung ausgestattet. (Foto: © Seydelmann) 

 

 
Schonende Verarbeitung garantiert 
 
Im Vergleich zu ihren Vorgängern hat die neue Generation der Universalwölfe eine höhere 
Stundenleistung bei vereinfachter Bedienung über die automatische Steuerung. Sie können 
problemlos in voll- oder teilautomatisierte Produktionslinien eingebunden werden. 
 
Ein weiteres Plus: Die Geschwindigkeiten der Zubringerschnecke und der Arbeitsschnecke 
vom AU 200 U können stufenlos und unabhängig voneinander eingestellt werden. Für jedes 
Material und jede Ausgangstemperatur wird automatisch die optimale Schneckendrehzahl 
ausgewählt. Der Druck im Schneidsatz wird permanent über die Stromaufnahme des Motors 
bestimmt und die Materialzufuhr nachgeregelt. So wird immer mit gleichbleibendem Druck ge-
schnitten und eine schonende Verarbeitung und ein klares Schnittbild bei gleichzeitig höchst-
möglichem Output erreicht. Der frequenzgeregelte Drehstrommotor des AU 200 U vermeidet 
Ein- und Umschaltstromspitzen und spart bis zu 25 Prozent Strom. 

 
 
Nach höchsten Hygienestandards gebaut 
 
Wie alle Maschinen von Seydelmann wird auch der Universalwolf nach den höchsten Hygiene- 
und Sicherheitsstandards gebaut. Er ist sicher und einfach zu reinigen. Der Maschinenständer 
besteht aus dickwandigem, massivem Edelstahl. Alle Oberflächen sind abfallend und mit ho-
her Präzision poliert, damit Wasser und Reinigungsmittel leicht abfließen und keine Anhaftun-
gen zurückbleiben. Die Abdeckungen sind in den Maschinenkörper eingelassen, mit unverlier-
baren Hygieneverschlüssen gesichert und dichten zuverlässig ab. Zusätzlich ist beim AU 200 
U die Zubringerschnecke druckseitig zur Erleichterung der Reinigung mit einer entnehmbaren 
Lagerung ausgestattet. 
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Weitere Informationen und Kontakt 
 
Maschinenfabrik Seydelmann KG 
Stuttgart 
Martin Krippl-Stojic  
Leiter Marketing  
Tel: +49 711 490090 84 
Mail: Martin.Krippl-Stojic@seydelmann.com  
Web: www.seydelmann.com 
 
 


