
DIENSTAG, 19.03.2024 MITTWOCH, 20.03.2024

ERÖFFNUNG DER  
ANUGA FOODTEC 2024 
Chancen auf dem Weg zur 
Klimaneutralität

09:15 −  
09:55 
Uhr

40 JAHRE ERFAHRUNG IN EINEM 
JAHR: 
ALPLAINDUSTRIAL FEIERT 
GEBURTSTAG

14:00 −  
14:30 
Uhr

VORSTELLUNG KONUS-MISCHER 19:30 −  
10:00 
Uhr

DEFINOX 
Im Mittelpunkt der industriellen, 
hygienischen Prozessfälle

14:00 −  
14:30 
Uhr

GEA CIPCLEAN 
Aufreinigung von CIP-Medien mittels 
Separator

11:00 −  
11:30 
Uhr

DIGITALISIERUNG VON 
MOLKEREISEPARATOREN

14:30 − 
15:00 
Uhr

DEKARBONISIEREN SIE SELBST 
IHRE ANSPRUCHSVOLLSTEN 
PROZESSDAMPFANWENDUNGEN MIT 
EINER BEWÄHRTEN TECHNOLOGIE

10:00 − 
10:30 
Uhr

PROZESSKOSTENTREIBER VON 
MEHRKOPFWAAGEN

14:30 − 
15:00 
Uhr

DIE RBK-METHODE 
Neubau einer Fleischproduktion ohne 
fossile Energieträger  
-all-electric/ Praxisbericht

11:30 − 
12:00 
Uhr

DIGITALE RÜCKVERFOLGBARKEIT IN 
DER LEBENSMITTELVERARBEITUNG

15:00 − 
15:30 
Uhr

SELECTED ION FLOW TUBE MASS 
SPECTROMETRY (SIFT-MS)
schnelle und einfache Analyse 
von VOC-Emissionen in der 
Lebensmittelindustrie

10:30 − 
11:00 
Uhr

REVOLUTIONIERUNG DER 
LEBENSMITTELPRODUKTION:
Zentrale Produktionseinheiten und 
der Weg zu 500.000 Mahlzeiten pro 
Tag

15:00 − 
15:30 
Uhr

LÖSUNGEN FÜR JETZT UND 
MORGEN...

12:00 − 
12:30 
Uhr

DIE ENTWICKLUNG DER 
UMWELTHYGIENE:  
Wie die Herausforderungen der 
Vergangenheit zu besseren Kontrollen 
der Lebensmittelsicherheit führten

15:30 − 
16:00 
Uhr

IN-LINE MESSTECHNIK IN DER 
LEBENSMITTELINDUSTRIE  
Kosten senken, Qualität sichern.

11:00 − 
11:30 
Uhr

DEMOKRATISIERUNG DER KI:  
Befähigung der Arbeitskräfte und 
Steigerung der Produktivität

15:30 − 
16:00 
Uhr

SO WIRD IHRE VERPACKUNG 
ZUKUNFTSFÄHIG:  
Best Practise Beispiele 
papierbasierter Verpackungslösungen

12:30 − 
13:00 
Uhr

BEKÄMPFUNG VON BIOFILMEN 
ein gemeinsamer Task Force-Ansatz

16:00 − 
16:30 
Uhr

PORTIONIERTECHNIK 
IN DER MODERNEN 
LEBENSMITTELVERARBEITUNG

11:30 − 
12:00 
Uhr

VORTEILE EINES 
GESAMTLÖSUNGSPARTNERS FÜR 
VERARBEITUNG UND VERPACKUNG

16:00 − 
16:30 
Uhr

NACHHALTIGE ALTERNATIVE ZUR 
PASTEURISIERUNG

13:00 − 
13:30 
Uhr

VORTEILE DER EXTRUSION IM 
LABORMASSSTAB

16:30 − 
17:00 
Uhr

FTNF-, TEE- UND R&G-AROMEN 
Technologie für deren kontinuierliche 
Extraktion; einschließlich der 
Produktion von RTD und löslichem 
Kaffee und Tee

12:00 −  
12:30 
Uhr

NACHHALTIGE ABWASSERBEHANDLUNG 
UND WIEDERVERWENDUNG IN DER 
MOLKEREI- UND KARTOFFELINDUSTRIE: 
Fallbeispiele

16:30 −  
17:00 
Uhr

WIE LASSEN SICH PFLANZLICHE 
KÄSEALTERNATIVEN MIT DER FAM-
STUMABO-TECHNOLOGIE PERFEKT 
SCHNEIDEN?

12:30 −  
13:00 
Uhr

SPAREN SIE GELD MIT HYGIENISCHEM 
DESIGN

17:00 −  
17:30 
Uhr

AUTOMATISCHE DEPALETTIERUNG 
UND ENTLEERUNG VON SACKWARE 
Roboterbasiert und KI-unterstützt

13:00 −  
13:30 
Uhr

Stand 14.03.2024, Programmänderungen vorbehalten.

www.anugafoodtec.de
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DONNERSTAG, 21.03.2024 FREITAG, 22.03.2024

DIGITALISIERUNG FÜR 
HOMOGENISIERER

09:30 −  
10:00 
Uhr

INLINE-QUALITÄTSKONTROLLE UND 
FREMDKÖRPERDETEKTION MITTELS 
HYPERSPEKTRALER BILDGEBUNG

13:00 −  
13:30 
Uhr

RÜCKVERFOLGBARKEIT & 
TRANSPARENZ 
Marken mit einer Mission

09:30 −  
11:00 
Uhr

WETTBEWERBSFÄHIG IM 
HYGIENEDESIGN

10:00 − 
10:30 
Uhr

LEBENSMITTELPRODUKTION NEU 
DENKEN:  
Entwicklung eines 
Dekarbonisierungsfahrplans mit 
AddBetter Consulting von GEA

14:00 −  
14:30 
Uhr

FORTSCHRITTE IN DER 
LEBENSMITTELINDUSTRIE

11:10 − 
11:40 
Uhr

KEIN ZISCHEN - DIE LUFT IST RAUS 10:30 − 
11:00 
Uhr

HANDHABUNG VON STAUBENDEN 
PRODUKTEN IM MISCHER

14:30 − 
15:00 
Uhr

AFRIKA - DER WACHSTUMSMOTOR 
FÜR DIE WELTWIRTSCHAFT DER 
ZUKUNFT

11:40 − 
12:10 
Uhr

ROBOTIK UND MEHR:  
Visionen für die nächste Welle 
der Automatisierung in der 
Lebensmittelindustrie

11:00 − 
11:30 
Uhr

NACHHALTIGE 
OBERFLÄCHENHÄRTUNG 
ERHÖHT DIE LEBENSDAUER 
IHRER EDELSTAHLTEILE FÜR 
DIE LEBENSMITTEL- UND 
GETRÄNKEINDUSTRIE

15:00 − 
15:30 
Uhr

GLOBALE VERBRAUCHERTRENDS:  
B2B-Implikationen für ein neues 
Lebensmittelsystem

12:15 − 
12:45 
Uhr

VERRINGERUNG DER 
CO2-EMISSIONEN BEI DER 
SPRÜHTROCKNUNG UND 
NACHWEIS GEGENÜBER IHREN 
INTERESSENGRUPPEN

11:30 − 
12:00 
Uhr

SCHAFFUNG VON BEDINGUNGEN, DIE 
ES DER DIREKTELEKTRIFIZIERUNG 
ERMÖGLICHEN, IN DER 
LEBENSMITTEL- UND 
GETRÄNKEINDUSTRIE ZU GEDEIHEN 

15:30 − 
16:30 
Uhr

NACHHALTIGE ABWASSERBEHAND-
LUNG UND WIEDERVERWENDUNG IN 
DER MOLKEREI- UND KARTOFFEL-
INDUSTRIE: 
Fallbeispiele

12:00 − 
12:30 
Uhr

PLANT IT ON ECOSTRUXURE 
AUTOMATION EXPERT: 
ein integrierter Ansatz

16:30 − 
17:00 
Uhr

MIT DER DIGITALEN TRANSFORMA-
TION ZU SIGNIFIKANTEN EINSPA-
RUNGEN 
Praxisreport

12:30 −  
13:00 
Uhr Environment & Energie

Science & Pioneering

Careers Day

Food Processing

Safety & Analytics

Trends & Market Research

Food PackagingDigitalisation

Automation

Intralogistics

Alle Vorträge werden entweder auf Deutsch oder Englisch gehalten.  
Wir bieten eine KI-gestützte Speech-to-text-Übersetzung in die Sprachen  
Deutsch, Englisch, Spanisch, Italienisch, Polnisch und Chinesisch an.


